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Case study

Cleaning and disinfection af an abuttair

Our company, Ecawian MagyarorszúE Kft" wüs tantücted by the htead of V & Chicken Kft,, a company
aperating a poultry abattair in the town of *ternúd.

aur services were asked for in relatian ta prafessional denning and disinfectian of abattoir's
technaloEical systems after the slauEhter of poultry,

As requested:

We assessed the work grea (The ubattoir has so far been disinfected in 5 phases}

technology planning was cqrried out, including an analysis af the technalogy in use, the
chemicals used, and a comparisan of these with the methads and enviranmentaíly friendly
chemicol products we recomrnend far use (use of chemicals, wark pracesses}

obíectives:
to design G green orientation, working without harmful environmental impacts, protecting
the healtt1 of the cleaning staff, in cantrast to the risks entqiled by the use al potent
chemiccls, with an emphasis an pratecting their bodily integrity during theír work.
to reduce the 5 wark phases to j with the help af Ecowian-Higén+99 {aptimising time, wage
and cost}

We commissioned gn actredited labaratory to docurnent the state oí the unit before and
after cleaning with the new technalagy (bacteria czunt, recording af change in germ counts,

€hem icgl use co m pari son :

Effects af the recommended Ecawian degreasing product as campared to the hitherto used
technatagy:

st ra n ge r d e g rea s i ng eflect
i n cre a se d ecanom ic effi ci e n cy
no harmful environmental impact
no caustic damage to workers hands, clathing
no irritation when inhaled

Effects of the recommended Ecawian Higén+99 disinfectant as campared to the llitherto used
technology:

significantly more potent bactericide, virucide, fungicide and a!gicide effects
i n c re ase d e con o m i c eJfi ci e n cy
no envi ron mentg l poll ution
skin-friendly
no irritatian when inhaled
Nat subject to ADR requirement
no hazard marking
its use is safe from the aspect of labour and fire protection

Ecowlan Kft

Adószám 25756272-2-41
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no specific storage requirements

As a result, there is no need for callectian in hazardous waste contoiners and for specific
transportatian from the site, which is a very costly operation, (The cost of which is: 5 m2 / HUF
250,000 + VAT) (5 m2 / EUR 8a0 + VAT)

3-phase cleaning of abattoir's internal walls and the equipment required for slaughtering paultry;

7. Removal of meat and feather residues using pressurised hot water (1,20 bar}.

2. Appíication of degreasing agent with a foaming technology (Ecowian SE $aa) contact time: 70
minutes, with 1,0% solution,

j. Application of disinfectant Evowian-Higén+99 with high pressure washing equipment, in 1O%

solution, contact time: 2 minutes

Leaving the product on the surfaces as it ls categorised as "Bio", where there is no need for removal
by rinsing with water after the contact time.

Páfrány

Kft.

Adószám: 25756272-241
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Samples were tgken by an accredited laboratory üt the start af the disinfection proces§, from which
the presence of salmonella on the technolagical equipment was established.

Ez egy elektronikusan aláírt és időbéIyegzővel eliátott dokumentum, aláírást, pecsétet nem igényel

M.A"H. F'OOD CONTR OLL Kft. ll{ikrobiológiai vizsgáló laboratóriuma
A NAH által NAH-I - 12ó112019 számon akkreditált vizsgáIó laboratórium.

Mikobiotó_qiai vizsgriló tabomtóriw 12l 1 Budapest Déli Bekótó út 8.
e-mail: info@mahfood-c@troll,hu tel: 20-5840462

Higiénia vizsgálati jegp6könyv

Mintevótel trelye : V&Chicken Kft".23"}6 Henrád. lskola út l
ifi§teYétel idej€: 2020.07.13.
Mintatleérkezésc: 2ü20.07"13,
Minta bckiildője : _ {CSC Kft)
tr-abor*tóriumi *aplószám ; 2{}20/I{l 480
Vizsgálat kezdete l 2a2O.ü7,14.
Vizsgálatbef,cjezése: 202a.07.L9.

Megiegyzés : akkreditált rnintavéte.l

A vizsgálad jegyzőkOnyv a Laboratóriuni engedélye nélkiil c§ák telies terjedelmében mrisolható!
A mérdsi eredmények csak a vizsgált mínt{ra vonatkozaak!
Reklamációt ajegl,zökönyv kézhezvételét követő 3 napon trelül íbgadunk el.

Rayács Mónika Dr. LebhardÉ Káraly

2ű2O.a7.2lJ.

Kft.

Vizsgált mikrobe:

Vizsgálati módszerl

Mértékegység:

Határérték:

Mirt*v&el }relye:

Mikroorganizrnus
száx*

M§Z El,{ I§E
4.833-1:2Sl4

cíu,/l1}8cm2

l,isteria
moaocytogenes

M§Z §N t§o
11290-2:2Ol7

efu/l(Bcm2

S*lmo*ella spp

M§z El{ lso
6379-7:2t}77

cfu/l$§cm2

Erterococcus
famlis sám

§lN 1$10ó:199l

cfu/l{Klem2

§nterobaktérium
sám

ISO 2l52&1:2üí7

cfttll S']e*n}

1 Kopasztógép,
használalban

>1 §c0 negatÍV pazitív poZiiiV >1 §§0

l ZúZatí§Ztitógóp,
használatban

>1s00 negatÍV pozitív poZitiV >,15ü0

3 Zsigerel*gép.
használatban

>,t5§0 negatÍV pozitív negatÍV 2,8.10"2

Ad ószá m : 257 5627 2-2-41
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At the eQd af the disínfection Brgcesl sarnples with swabs were tüken by the accredited labaratary
again, showing zero germ count, with salmonella also hoving been eradicated from the surfaces
fested,

Ez egy elektronikusan aláílt és időbélyegzővel ellátott dokumentum, aláírast, pecsélet nem igényel

M.A-H. FOOD CONTROLL Kft Mikrobiológiai vizsgáló laboratóriuma
A NAH álí$lNAH -l-126ll29l9 számon akkreditált vizsgáló laboratórium.

Mtkrobiológrá viagáó laboatmim: i 2l 
' 

Budapesí, D€l; Bekdóüt 8
+mail: iníb@mahfod{etíoll hu tei: 20-584M62

f{igiénia vizsgálati jegróhönyv

Miütnvétel h€ly€ : V&Chicken Kft. 237ó Hemád,Iskola út t
Mintavótel ideje: 2020.07.13.
Mirta beérkezése : 2a2a.O7.13.
Minta beküldője : - (CSG Kft)
Laborttóriumi naplószám : 2aJ2BfH7 8},
Yizsgálat kezdete : 2020.07.14,
Yizsgálat befeiezóse : 2a20.07.17 .

Megjegyzés : akkreditá}t mintavétel

A vizsgalatijeryzökó*yv a Laboatórium engedálye nélkal csak teljes terjedeknében másolható!
Á mérési eradmények csak a vizsgált mintára vonatkomakJ
Reklamációt ajeglzőkonyv kézhczvélelét kovetö 3 napoil beInl fögadunk el.

Áa elv€?ett Viusgálat dapján á §sáaíelületek higieniáia ajegyzőköívióen szereplő Viz§gáld
p&ffiétsek aíapján MEGFELELa4/,t99a.(X1,1-1) Eűi,trffidelet3. sám* melléklet 2,2. pofiia
§zerín{.

Royács Mónika
részlegvezetö

8r. Lebhardt Káraly
laboratóriumvezetö

. ""*},
I ,&* q,,;,,;.l,, . .ql,, ll1 #,,i.,it-.ogo_coturnoí,l

2{}z0_o7.2a

Prepared by

KaRMEl',lDl lstvón developer, research scientist, speciülist aí industrial disinfectian" gnd KISS Csab*,
rnonuÍacturer oÍ enviran{nentally friendly cleaning and disinlecting products, Ecowian Magyarország
Kft.'s rnanager for cleaning technology

Vizsgá}f mikroba:

Yizsgílati nódsuer:

Mé:tekegyseg:

H*t.árértÉk:

MiníeYétel h€iye]

Mikroorga*imus
srám*

M§Z EN {sü
4833_1:?S14

cfu/lüSsm2

Li§teria
monocytogen€§

M§Z EN l§o
1l2W2l.2017

cfu/tOüem2

§alno*ella spp

M§Z EN Iso
657!1:2017

cfull{X}em2

En teioctrc€*§
faecalis sz{m

l}tN t0186:1991

cíu/1$0cm2

§nt*otraktérium
szám

lSO 2l§2&l:2017

cfull00cm2

1 Kopasztágép, tisáa 1,9,1 0^2 negatív ne§atiV negatiV negatív

7. ZúZati§áitógép, tlsáa 2,5-"10^1 negatíV negatíV negatíV negatÍV

3 Zsigerelőgép, tiszta <5,0,10^0 negátÍV negat;V negatÍV n€gátiV

Ecowlnn Magyarors zág Kít.
Budapest

Adószám : 257 5627 2-2-41
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V ág ó h íd tisltító sa" f ertőtl e n ítése

Cégünket az Ecowian Magyararszúg Kft,-t felkérte a Hernúdi illetőségű V& Chiken K{t" vezetője, aki
ba r a mfi v ógó h i d at üze m e ltet.

A felkérés az élőbaramfi vógós utdnivógóhíd technológiaí rendszeren végzendő szakszerű tisztításról,
i l l etve, fe rtőtl e n ítés ről szólt.

A felkérés alapjón:

fetmértük a munkaterületet ( A vóEóhíd eddigifertőtlenítési eljőrása 5 fázisban valóswlt meg }

technológiai tervezés az oddig használt technológia, vegyszer elemzés, összehason!ítása az
úlltalunk ajónlatt módszerekke}, környezetbarát szerekkel { szerhasználat,
munkafolyamotok)
Célok:
egy zöld irúny megtervezése, környezetkárasító hatásak nélküli munkcvégzés, a takarító
személyzet egészségének megőrzése, ellentétben az erős vegyszerhasználati kockúzattal, a
testi épségük előtérbe helyezése a munkavégzés falyamán.
Az Ecowian-Higén+99 hasznólatával a meglévő 5 munkafázis csőkkentése, 3 munkafázisra
( idő, bér, és költségaptimalizúlós }

Felkértünk egy akkreditált labart, az új technológiai takarítós előtti és utáni állapat
dakumentúlósóra ( baktérium mérés, csíraszúrn vóltozós rógzitése,

sz e r ha szn á l ati ös sz e h a son I ítá s :

Az ajánlott Ecowian zsíraldó hatása a régitechnalógióvat szembe n:

erősebb zsíroldó hatás
gazdasúgasabb

* i n cs kö rnyezetkó ras ító h gtás a
nem marja meg a személyzet kezét, ruhúzatát
belélegzése nem íritóló

Ecowlan rszág l(ft.
apest

1

1_CI25 Budapest, Törökvész lejtő 18 2§5]- Biatorbágy, Verebély L. u.2. CTP Park

szt.
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Ar ajánlott Ecowian HiEén+99 fertőtlenítőszer hatása a régitechnatógióval szemben

sokkal erősebb bgkterícid , virucid, fungicid, algicid lsatós
gazdaságosabb

zé ró körny ezet sze n nyezé s

bőrbarát
belélegzése nem írítú!ó
Nem ADR köteles
n i n cs ve szé lye ssé g i je l
biztonságos munka és tűzvédelrni szernpontból c hasznátata
nem igényel kűlönleges tórolást

Mindez veszélyes hulladék tartúlyba gyűjtését és ennek nagyon &öltséges elszálíítástól is mentesíti *
telep üzemeltetőjét. { ennek költsége: 5 m2 / 250"00a Ft + ófa)

Yúgóhíd belső falainak valamint az élőbarornfi vágdsához szükséges eszközök fertőtlenítésének 3

lózistí takarítása;

1, Nagynyamúsú melegvízzel { fta bar ) hús és tallmaradványak |emasósa!

2. Zsíroldó habosítási technalógióval való felhardúsa ( Ecawian SE 8a0 ) behatási idő; 1"a perc, oldat
la%-as!

3. Evawian-Higén+99 fertőtlenítőszer nagynyomúsú masóvalvaló felhordúsa Ta%-os oldalban,
hehatósi idő; 2 perc

A felüíeten rajta hagyva, rnivel Bio minősitésü és nincs szükség a behatási ídő után a vízzel való
leöbJítésre!

Ecowian Magyarország l(ft.

m: 25 1

X.025 Budapest, Törökvész lejtő 18 2CI5]- Biatorbágy, Verebély L. u.2. CTP Park



Ez egy elektronikusan aláírt és időbélyegzővel ellátott dokumentum, aláírást, pecsétet nem igényel

nd.A.H. FOOD CONTROLL Kft Mikrobíológiai vizsgáló laboratóriuma
A NAH által NAH-I-126112ü19 számon akkreditált vizsgiáló laboratórium.

Mikrobiológiai vizsgáó laboratórium: 12t l Budapest, Déti Bekötó út 8.
e-mail: info@mahfood+ontrol|.hu tel: 20-5840462

Iligiénia vizsgátati jegyzőkönyv
Mintavétel helye : V&Chicken Kft.2376 Hemád, Iskola út 1"

Mintavétel ideje: 2a2a.a7.B.
Minta beérkezése : 2a2a-a'7.13.
Minta bekiildője: - (CSG Kft)
Labaratóriumi naplószárn z 2a2&fH'l480
Yizsgrálat kezdete : 2O2a.O7.14.
Vizsgálatbefejezése z 2a20.a7.19.

Megiegyzés: akkreditált mintavétel

A vizsgálati jegyzőkönyv a Laboratórium errgedélye ne]kül csak teljes terjedelmében másolható!
A mérési eredmények csak a vizsgált mintára voaatkoznak!
Reklamációt a jegyzőkönyv kézbezvételét követó 3 napon belül fogadunk el.

Rovács Mónika
részlegvezető

Dr. Lebhardt Károly
Iaboratóriumvezető

?o2íJ.o,7.2o.

Vizsgált rnikroba:

Vizsgálati módszer:

Mértékegység:

HaLírérték:

Mintavétel helye:

Míkroorganizrnus
száma

MSZEN l§O
4833-1:20r4

cttI/1üOrm2

Listeria
E}onocytogercs

MszEN Iso
ll290-2z20l7

cftll{X)cm2

Salrnonella spp

M§Z EN I§o
6579-1úafi

cfu/lfikn2

Enterococcus
faealis sám

DIN 101t}6:1991

efil/100cnr2

Enterobaktériurn
szám

ISO 21528-1:2017

cfit/100cm2

1 Kopasztógép,
használatban

>1 500 negatÍV pozitív pozitív >1 500

z Zúzatisztítógép
használatban

>1 500 negatÍV pozitÍV pozitív >1 5ü0

J Zsigerelógép,
használatban

>1 500 negatív pozitÍV negatív 2,8.1a^2

Ecowian }i i,i

P
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tlektronikusan aláírta
Adószám:

1 / 1 oldalMl



Ez egy elektronikusan aláírt és időbélyegzővel ellátott dokumentum, aláírást, pecsétet nem igényel

M.A.H. FOOD CONTROLL Kft. Mikrobiológiai vizsgáló laboratóriuma
A NAH által NAH-I-| 26lDa§ számon akkreditáIt vizsgáló laboratórium.

Mikrobiotógiai vizsgáIó laboratórium: 121l Budap€st Déli Bekötó út 8.
e-mail: info@mahfood-controll.hu tet: 2o-5840,{62

Higiénia viasgáati jegyzókönyv
Mintavétet helye : V&Chicken Kft.2376 Hernád, Iskola út l.
Mintavétel ideje : 20?:a.O7.13.
Minta beérkezése : 2Ua.07.r3.
Minta beküldője; - (CSG Kft)
Laboratóriumi naplószám : 2ü?§IH1481
Vizsgálat kezdete : 2O20,07,14,
Vizsgálatbefejezése z 2aZa.07,17.

Megiegyzés : akkreditált mintavétel

A vizsgálati jegyzőkönyv a Laboratórium engedé}ye nélkül csak teljes terjedetmében másolható!
A mérési eredmények csak a vizsgált mintára vonatkoznak!
Reklamációt ajegyzőkönyv kézher.vételét követő 3 napon belül fogadunk el.

Az elvégzett
paraméterek
szerint.

vizsgálat alapján a ü§zta íelúletek higiéníája a iegyzőkönyvben szereplő vizsgálati
alap|án MEGFELEL a 4/1998.(Xt.11) EúM rendelet 3. számú melléklet 2.2. wnlla

Rovács Mónika
részlegvez,ető

Kft.

Dn Lebhardt Károly
laboratóriurnvezető

i &\+r,c",,sli!ii,lli &llü|li,ll !l(,:,t
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2o2o.a7.2o.

Ecowian

Elektrontkusan óláírta

Vizsgált mikroba:

Vizsgálati módszer:

Mértékegrség:

Határérték:

Mi§íavétel helye:

Mikroorganizmus
száma

M§Z EN Iso
4833-1:20l4

cfrl1{lt}em2

Listeria
Imn(Eytogeile§

M§ZEN I§o
ll29t-2:2il17

cfu/100cm2

Salmonella spp

MsZ BN Iso
6579-1:2017

cfill{X}cm2

Enterococrcu,s
faecalis sám

DIN 10106:199t

cfit/100cm2

Enterobaktórium
szárn

ISO 2152&1:2O17

cfu/l&0cm2

1 Kopasztógép, tiszta 1 ,9,10^2 n€atÍV negatÍV negatÍV negatÍV

l Zúzatisztítógép, tiszta 2,5.10^1 negatÍV negatív negatív negatÍV
.)
J Zsigerelőgép, tiszta <5,0.10^0 negatív negatÍV negatív negatÍV

oou"r5111.. ?i,17 56272-2-41
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